ANEXO 2.
REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS E AVALIACAO, APROVACAO OU
ALTERACAO DE PROJETOS

2.1 Objetivos
Estabelecer o procedimento operacional padrao que possibilite avaliar, aprovar
ou alterar os projetos dos estabelecimentos registrados ou que serdo registrados pelo

SIM.

2.2 Definicao
Consideram-se projetos, tudo aquilo que faz parte do processo de edificacao dos

estabelecimentos.

2.3 Aplicacao
A todos os estabelecimentos registrados do Servico de Inspe¢do Municipal —

SIM, aos que pretendem se registrar e ao responsavel do SIM.

2.4 Usuarios Principais

Meédico Veterinario do SIM e responsaveis pelo estabelecimento.

2.5 Procedimento
Para o Registro de Estabelecimentos, junto ao Servigo de Inspecdo Municipal —
SIM, se faz necessario cumprir uma série de normas para elaboragdo de um processo no

qual deve constar todas as etapas de aprovagao do estabelecimento.

2.5.1 Registro do Estabelecimento

A solicitacdo de registro deve ser efetuada pelo responsavel legal do
estabelecimento ao SIM, acompanhada dos seguintes documentos:
a) Requerimento de solicita¢do de registro no SIM (ANEXO 2.7);
b) Requerimento de aprovagao prévia do terreno/estabelecimento preexistente (ANEXO
2.8);
¢) Requerimento de aprovacao do projeto de construgao (ANEXO 2.9);
d) Plantas:

e situagdo - escala 1/500;

e baixa com lay out em escala - escala 1/100;



e planta de corte

e de fluxo de produgdo e de movimentacao de colaboradores com setas - escala
1/100;

e Detalhes de equipamentos - escala 1/10 ou 1/100;

e Representar na planta baixa a localizagdo dos ralos, pontos de agua quente e
fria, tubulacao de conducao de alimento (exemplo: leite, soro, mel), assim como
canalizagdo de vapor;

e) Memorial descritivo da construgdo (ANEXO 2.10);

f) Memorial Econdmico-Sanitario (ANEXO 2.11);

g) Documento de liberagio do Orgdo competente de Fiscalizagdo do Meio Ambiente
(Licenga Prévia/Licenga de Instalagdo/Licenca de Operagao/Comprovagdao de
Conformidade Ambiental, conforme o caso);

h) ART do engenheiro responsavel pelo projeto - CREA da regido;

1) Contrato social e alteragdes ou CADPRO;

j) Inscrigdo no CNPJ ou CPF;

k) Termo de compromisso no qual o estabelecimento concorda em acatar as exigéncias
estabelecidas na legislagdo do Servigo de Inspe¢do Municipal SIM, sem prejuizo de

outras exigé€ncias que venham a ser determinadas (ANEXO 2.12).

2.5.2 Aprovacédo do terreno

E realizada mediante o requerimento dirigido ao responsavel pelo SIM, bem
como informar a quem se dirigir para fazer contatos na localidade (endereco, telefone,
etc). A construcdo dos estabelecimentos poderda ser autorizada dentro do perimetro
urbano, suburbano ou rural, depois de ouvidas as autoridades publicas, Prefeitura
Municipal e Orgéo Controlador do Meio Ambiente.

A area do terreno deve ser compativel com o estabelecimento, prevendo-se
futuras expansdes. E recomendado um afastamento de 10m (dez metros) dos limites das
vias publicas ou outras divisas, salvo quando se tratar de estabelecimentos ja
construidos, que tenham condicoes faceis de entrada e saida, bem como circulagdo
interna de veiculos.

As areas, com patio e vias de acesso, devem ser pavimentadas e urbanizadas,
evitando a formacdo de poeira e facilitando o escoamento das dguas. As demais areas

devem receber jardinagem completa ou equivalente.



Outros aspectos de fundamental importancia na elaboracao do projeto devem ser
observados quanto a posi¢ao da industria:

e Facilidade na obtengdo da matéria-prima;

e Localizagdo em ponto que se oponha aos ventos dominantes que sopram para a
cidade;

e Terreno seco, sem acidentes, de facil escoamento das aguas pluviais, ndo
passiveis de inundagdes;

e Afastadas de fontes poluidoras de qualquer natureza;

e Facilidade de acesso;

e Facilidade de fornecimento de energia elétrica e meios de comunicagio;

e Facilidade no abastecimento de agua potavel;

e Facilidade no tratamento e escoamento das dguas residuais;

e Facilidade na delimitacdo da area.

Apos inspecionada a area para a finalidade proposta, o fiscal do SIM efetua a
aprovacao através do Laudo de Inspecao de Terreno/Estabelecimento preexistente

(ANEXO 2.13).

2.5.3 Aprovagao do projeto
O complexo industrial deve ser compativel com a capacidade de producao, que

varia de acordo com a classificacao do estabelecimento.

As plantas descritas em 6.1, item 04, devem seguir as seguintes cores:
e Estabelecimentos novos - cor preta;
e Estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar:
a) Cor preta - para partes a serem conservadas;
b) Cor vermelha - para partes a serem construidas;

c¢) Cor amarela - para partes a serem demolidas.

As plantas ou projetos devem conter ademais:
a) Orientacao;

b) Posi¢do da constru¢do em relacdo as vias publicas e alinhamento dos terrenos;



¢) Localizagdo das partes dos prédios vizinhos, construidos sobre as divisas dos
terrenos.

No processo de aprovagdo das plantas, o responsavel pelo SIM deve avaliar o
cumprimento a legislacao higiénico sanitaria e de inspecdo de POA, bem como se
atende as normas de construgdes vigentes e, utilizar o Check-list de Analise de Projeto
(ANEXO 2.14) para avaliacdo das mesmas. Este documento serve para definir se a
planta contempla as é4reas minimas de cada classificacdo de estabelecimento
assegurando processo inocuo. Outras exigéncias podem ser feitas, face a localizagdo e
classificacdo do complexo industrial.

O projeto completo deve ser entregue na sede do Servigo de Inspecdo Municipal,
em que a unidade serd construida, retornando para fins de conhecimento ao
estabelecimento e para inicio das obras, se aprovado pelo 6rgao de fiscaliza¢do. Durante
o desenvolvimento das obras, o SIM pode fazer visitas para vistoriar os trabalhos de
constru¢do. Nenhuma alteragdo pode ser procedida no projeto aprovado previamente,
sem a devida consulta ao 6rgao fiscalizador.

Apo6s o término das obras, o responsavel pelo estabelecimento deve solicitar a
vistoria do fiscal do SIM para constatar a compatibilidade das obras com o projeto
aprovado e as condi¢des gerais para inicio das atividades, emitindo Laudo Técnico
Sanitario do Estabelecimento (ANEXO 2.15), o qual também deve ser anexado ao
processo de registro.

Todos os projetos aprovados pelo SIM, devem ter todas as folhas rubricadas,
assinadas e carimbadas e devem ser arquivados conforme estabelecido em procedimento

de gestao de documentos.

2.5.4 Alteracdo de projetos

Quando o responsavel pelo estabelecimento desejar realizar reforma e/ou
ampliacao deve solicitar ao SIM a aprovagdo. Para isso, deve encaminhar os seguintes
documentos:

a) Requerimento de aprovagao do projeto de construcdo (ANEXO 2.9);
b) Planta baixa em folha A4 com as altera¢des conforme item 2.5.3;

¢) Memorial Descritivo de Construcao (ANEXO 2.10);

d) Memorial Economico Sanitario (ANEXO 2.11);

e) ART do engenheiro responsavel pelo projeto - CREA da regido;

f) Cronograma de obras.



ApoOs aprovacao prévia pelo SIM da planta baixa em A4, o responsavel pelo
estabelecimento deve encaminhar para confec¢do da planta final, seguindo o descrito

anteriormente em 2.5.1 - item d) e enviar novamente para o SIM para aprovacao final.

2.5.5 Conclusédo do registro do estabelecimento

Para a conclusdo do registro do estabelecimento junto ao SIM, devem ser
entregues os seguintes documentos, conforme Planilha de Verificacdo de Conformidade
Documental para Registro de Estabelecimento no SIM/POA — ANEXO 2.6:

e Alvara de funcionamento;
e Laudo de anélise de agua (Fisico Quimica e Microbiologica);
e Anotagdo de Responsabilidade Técnica — ART/DRT;

e Programas de Autocontrole — PAC, conforme Anexo 7.

Apbds o estabelecimento receber o Registro do Servigo de Inspe¢do Municipal
(SIM) e estar ciente das legislagdes que regem o SIM, o mesmo recebe o certificado de
registro, com seu respectivo nimero (ANEXO 2.16). O certificado ¢ concedido por
tempo indeterminado, porém pode ser cancelado a qualquer tempo a pedido da empresa.
Quando houver alteragdes na razdo social da empresa, na classificagdo ou em outras

informacdes, o certificado deve ser atualizado.

O estabelecimento registrado ou alterado deve ser cadastrado no Banco de

Dados de registro de estabelecimentos (Anexo 1).



2.6 — PLANILHA DE VERIFICACAO DE CONFORMIDADE DOCUMENTAL
PARA REGISTRO DE ESTABELECIMENTO NO SIM/POA

INTERESSADO: PROCESSO NUMERO:
DOCUMENTO N° FOLHA NO | DATA DE | ASSINATURA DO
PROCESSO ENTREGA INTERESSADO

01 Requerimento de solicitagdo de registro no SIM

(2 vias)
02 Requerimento  de  aprovagdo prévia do

terreno/estabelecimento preexistente (2 vias).
03 **Laudo de Inspe¢do Prévia de Terreno ou de

estabelecimento.
04 Documento de liberagio do Orgio competente de

Fiscalizagdo do Meio Ambiente (Licenga
Prévia/Licenga de  Instalagdo/Licenca  de
Operagdo/Comprovagdo  de  Conformidade
Ambiental, conforme o caso).

05 Requerimento de aprovagdo do projeto:

06 - Plantas: situagdo - escala 1/500; baixa com lay
out - escala 1/100; corte; fluxo de produgdo e de
movimentagdo de colaboradores - escala 1/100;
detalhes de equipamentos - escala 1/10 ou 1/100.

07 Memorial Descritivo de Construgao (2 vias)

08 Memorial Econdmico-Sanitario (2 vias).

09 ART do engenheiro responsavel pelo projeto -
CREA da regido.

10 **Aprovagdo do  projeto: CHECK-LIST
PLANTA.

11 **Laudo Técnico Sanitario do Estabelecimento.

12 Contrato social e alteragdes ou CADPRO

13 Inscrigdo no CNPJ ou CPF.

14 Alvara de funcionamento.

15 Laudo de andlise de agua (fisico-quimica e
microbioldgica).

16 Anotacdo ou Declaracdo de Responsabilidade
Técnica (ART/DRT).

17 Programas de Autocontroles

18 Termo de compromisso com o SIM.

19 **Certificado de registro no SIM.

*numero do processo deve ser o nimero de registro do SIM/ano vigente.
**Realizado pelo Médico Veterinario do SIM.

Observacoes:

Assinatura e carimbo do responsavel




2.7 - REQUERIMENTO DE SOLICITACAO DE REGISTRO NO SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL

Ilmo. Sr. Responsavel pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal — SIM.

Eu, , abaixo assinado, inscrito no CPF sob

, responsavel legal da empresa

, inscrita no CNPJ sob o n°

, localizada no endereco

, nho  municipio de

, vem mui respeitosamente requerer a

V. Sa. registro do estabelecimento no Servi¢o de Inspecdo Municipal de Produtos de

Origem Animal (SIM/POA).

Nestes termos.

Pede deferimento.

Local e data.

Assinatura do Requerente



2.8 — REQUERIMENTO DE APROVACAO PREVIA DO
TERRENO/ESTABELECIMENTO PREEXISTENTE

Ilmo. Sr. Responsavel pelo Servigo de inspecao Municipal — SIM.

Eu, , abaixo assinado, inscrito no
CPF sob o n° , desejando construir um(a) (classificagdo do
estabelecimento) , localizado no endereco

, vem mui

respeitosamente requerer a V. Sa. se digne vistoriar o terreno/estabelecimento
preexistente e autorizar a preparagao dos documentos necessarios para a constru¢ao do
referido estabelecimento industrial.

Nestes termos.

Pede Deferimento.

Local e data.

Assinatura do Requerente



2.9 - REQUERIMENTO DE APROVACAO DO PROJETO DE CONSTRUCAO

Ilmo. Sr. Responsavel pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal — SIM.

Eu, , abaixo assinado, inscrito no CPF
sob o n° , representante legal do
estabelecimento , que se
localizara no endereco , vem mui

respeitosamente requerer de V. Sa. aprovacdo das plantas e memoriais descritivos de

constru¢do e econdmico-sanitario em Anexo, visando o registro do mesmo nesse Orgao.

Para tanto, anexa plantas e demais documentos necessarios.

Nestes termos.

Pede Deferimento.

Local e data.

Assinatura do Requerente



2.10 - MEMORIAL DESCRITIVO DE CONSTRUCAO

1. Nome do proprietario interessado e ou razao social do estabelecimento;
. Enderego completo;
. Duragao provavel da obra (meses);
. Classificacao do estabelecimento pretendido/construido/em construgio;

. Responsavel pelo projeto (CREA), nimero de ART;

2

3

4

5

6. Area do terreno;
7. Area a ser construida ou ja construida;

8. Area util destinada ao estabelecimento (area de circulagio);

9. Tipo de delimitacdo utilizada no terreno da industria para impedir o acesso de
animais e pessoas estranhas ao estabelecimento;

10. Possibilidades de ampliagdes (se possuir, identificar ¢ mensurar a area de
ampliagdo);

11. Afastamento das vias publicas (informar a distancia das construgdes da empresa em
relagdo as vias publicas);

12. Constituicdo das paredes, teto e piso em todas as dependéncias, informando as
diferengas dos materiais utilizados nas diversas areas. Jungdo entre as paredes e o piso
da area de produgao;

13. Revestimento em geral, incluindo as paredes externa;

14. Portas e esquadrias (dimensdes e material) dreas de manipulagdo devem possuir
portas de fechamento automadtico, com perfeita vedagdo quando fechadas. Informar o
sistema de protecdo contra insetos nas aberturas para a area externa, informar a
inclinacdo dos parapeitos chanfrados;

15. Descrever a altura do pé direito de cada uma das 4reas construidas;

16. Informar a area de cada dependéncia do estabelecimento (salas, cAmaras, depdsitos,
estruturas anexas, etc).

17. Informar as dimensdes e material de constru¢do das cAmaras de refrigeracao;

18. Descrever sistema de geracao de energia, quando existir;

19. Plataformas de recepcdo de matéria prima e expedi¢cdo de produtos acabados
(cobertura e piso);

20. Descrever o sistema de trilhagem aérea (informar a distancia entre trilhos e o teto,

paredes e piso, descrever a localizagdo dos locais com a presenca de trilhos);



21. Informar o tipo de iluminagdo de cada area, intensidade de cada area (Lux) quando
necessario, tipo de prote¢do contra estilhacos em caso de quebra e quedas, posi¢do das
luminarias;

22. Descrever as instalagcdes de agua (tipo de tubulacao; tipo, localiza¢ao e capacidade
dos reservatorios);

23. Informar a declividade do piso e Modelo de escoamento das dguas residuais;

24. Sistema de esgoto (tipo de canaletas e ralos utilizados, sistema de tratamento de
efluentes);

25. Pavimentacao externa (de toda area destinada a circulagdo de pessoas e veiculos);
26. Area dos vestiarios e dos sanitérios (dimensionar de acordo com a capacidade
maxima de contratagdo de funciondrios relacionados por sexo), informar a distancia da
area de produ¢do, nimero de chuveiros. Sanitarios separados dos vestidrios.

27. Observacgdes gerais da construgao.

, de de20

Assinatura do Proprietério

Assinatura do Engenheiro Responsével

CREA no:




2.11 - MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO

1. Identificacdo do estabelecimento

SIM do estabelecimento: Numero do Processo:

Razao Social:

CNPJ: Propriedade:
( ) Propria

() Arrendada

Denominagdo Comercial:

2. Localizacio do estabelecimento

Enderego:

Bairro: CEP:
Municipio: UF:

Caixa postal: Telefone fixo:
e-mail: Celular:

3. Classificacao do estabelecimento

Denominagdo:

4. Representante legal

Nome:

CPF:

5. Responsavel técnico

Nome:

CPF:

Formagao: Numero no conselho regional:

6. Capacidade aproximada do estabelecimento

Recebimento (kg/l/un/dia): Estocagem estatica (kg/l/um/dia):




7. Numero estimado de empregos

‘ Masculino: I Feminino:

8. Inspecido municipal

Possui instalagdes destinadas a inspe¢do municipal: ( ) sim ( ) ndo

Descrigdo das instalagdes do SIM (dependéncias, area, piso, sanitario, vestirio e etc):

9. Produtos que pretende fabricar/fracionar:

Denominagéo do produto Unidade de medida

01.

02.

03.

04.

05.

06.

07.

08.

09.

10.

10. Descri¢ao do fluxo de producio

Descrigdo (descrever como sera o processo de fabricagdo, do recebimento de matérias primas a expedicdo, de todos os produtos
que pretende produzir, incluindo os critérios se seguranca de tempo e temperatura a serem utilizados como garantia de seguranga

dos produtos):

11. Meios de transporte (matéria prima e produtos)

Descrigdo:




12. Procedéncia da matéria prima

Descrigao:

13. Maquinas e equipamentos

Denominacao Quantidade

Capacidade de operacio (hora)

01

02

03

04

05

06

07

14. Natureza do piso e material de impermeabilizacio das paredes

Descrigao:

15. Natureza do teto

Descrigdo:

16. Natureza e revestimento das mesas para manipulacao

Descrigdo:

17. Informacdes sobre vestiarios e sanitarios

Descrigéo:




18. Agua do estabelecimento

Descrigao:

19. Destino dado as aguas servidas

Descrigao:

20. Barreiras sanitarias

Descrigéo:

21. Espécies que pretende abater (quando aplicavel)

Espécie Capacidade/dia

Velocidade de abate cabega/hora

*de acordo com o licenciamento ambiental

Autenticacao

Data Carimbo e assinatura do responsavel

legal

Carimbo e assinatura do responsavel

técnico

*rubricar todas as paginas do memorial




2.12 - TERMO DE COMPROMISSO

Eu, , abaixo assinado(a),
inscrito(a) no CPF sob n° , proprietario do
estabelecimento , inscrito no CNPJ sob o n°

ME COMPROMETO a acatar todas as exigéncias contidas

na Lei Municipal n° , de , que cria o Servico de Inspe¢ao
Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA) e no Decreto Municipal n° 3508,
de 13 de SETEMBRO de 2023, que regulamenta a Lei n® 1.528, de 27 de JUNHO de

2023, que dispde sobre a Inspecdo Sanitaria e Industrial dos Produtos de Origem
Animal, o Decreto 9.013, de 29 de marco de 2017 e suas alteragdes, que regulamenta a
Lein® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989,
que dispde sobre a inspecdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal, as
legislacdes e os regulamentos técnicos de producdo, sem prejuizo de outros que venham
a ser determinados. E por ser a expressao da verdade, assino o presente, para que surta

seus legais e juridicos efeitos.

Campo Bonito, de de

Assinatura do Proprietério



2.13 - LAUDO DE INSPECAO DE TERRENO/ESTABELECIMENTO
PREEXISTENTE

1. Nome do proprietario do terreno
2. Localizagao do terreno: Endereco

3. Area total disponivel
4. Area a ser utilizada na construcio

5. Perfil do terreno, assinalado os acidentes e sua natureza

6. Detalhes sobre facilidades de escoamento das aguas pluviais

7. Existéncia de prédios limitrofes, especificando sua natureza

8. Localizacdo urbana, suburbana ou rural e distancia de vias publicas

9. Existéncia nas proximidades, de estabelecimentos que produzam mau cheiro,
indicando natureza e distancia do local

10. Distancia entre o futuro estabelecimento e rios perenes para escoamento das aguas
residuais

11. Existéncia de fonte produtora de 4gua para abastecimento (nascente, rio, pogos, rede
da cidade); especificando abundancia provavel e detalhes sobre possibilidade de
poluicao

12. Outros detalhes de importancia que forem observados

13. Conclusdes

, de de20

Fiscal do SIM/POA
Carimbo do Fiscal



2.14 - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO

2.14.1 — UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS
CARNEOS
Nome do proprietario ou Razao Social:
Classificacdo do estabelecimento pretendido:
Endereco:

Data:

REQUISITOS SIM NAO *NA

BARREIRA SANITARIA (LAVA BOTAS, LAVA MAOS)

PLATAFORMA DE RECEBIMENTO

CAMARA DE MATERIA PRIMA RESFRIADA

CAMARA DE MATERIA PRIMA RESFRIADA PARA AVES

CAMARA DE MATERIA PRIMA CONGELADA

CAMARA DE MATERIA PRIMA CONGELADA PARA AVES

CAMARA E/OU ANTE CAMARA DE DESCONGELAMENTO

CAMARA E/OU ANTE CAMARA DE DESCONGELAMENTO PARA AVES

CAMARA DE PRODUTOS PRONTOS CONGELADOS

CAMARA DE PRODUTOS PRONTOS RESFRIADOS

CAMARA DE SALGA

CAMARA DE CURA

SALA DE DESOSSA

DEPOSITO DE ENVOLTORIOS

DEPOSITO DE OSSOS E REJEITOS

SALA DE INDUSTRIALIZACAO

SALA DE CARNE MOIDA

SALA PARA MANIPULACAO DE CARNE DE AVES

FUMEIROS (DEFUMADORES OU ESTUFAS)

ANTESSALA PARA FUMEIROS

DEPOSITO PARA LENHA

SALA DE DEPOSITO PARA PRODUTOS DEFUMADOS/MATURADOS

CAMARA DE MATURACAO (DESSECACAOQ)

SALA DE COZIMENTO

BANHARIA

SETOR DE CRISTALIZACAO DE BANHA

CHARQUEADA

DEPOSITO DE TEMPEROS/CONDIMENTOS

DEPOSITO DE EMBALAGENS PRIMARIAS E ETIQUETAS




AREA DE EMBALAGEM PRIMARIAS

DEPOSITO DE EMBALAGENS SECUNDARIAS

AREA DE EMBALAGEM SECUNDARIA

PLATAFORMA DE EXPEDICAO

SALA DE HIGIENIZACAO DE CAIXAS E UTENSILIOS

DEPOSITO DE CAIXAS E UTENSILIOS LIMPOS

LAVATORIO DE MAOS NAS AREAS DE MANIPULACAO/ PRODUCAO

AGUA QUENTE E FRIA PARA LIMPEZA DOS SETORES

SISTEMA DE AQUECIMENTO DE AGUA (CADEIRA/OUTRO: )

VESTIARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

SANITARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

SEDE ADMINISTRATIVA

SEDE DO SIM

DEPOSITO DE PRODUTOS DE LIMPEZA

AREA PARA HIGIENIZACAO DE VEICULOS

LAVANDERIA

REFEITORIO

CERCA DE DELIMITACAO DO ESTABELECIMENTO

PAVIMENTACAO DAS AREAS DE CIRCULACAO DE PESSOAS E VEICULOS

**Nao se aplica

( ) APROVADO: Apoés analise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e
plantas industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o
presente projeto uma vez que atende as normas técnicas de construcdo e boas praticas
de fabricacao, devendo, no entanto, ser providenciado o descrito abaixo.

( ) NAO APROVADO: Apés analise da documentagdo, memorial econdmico sanitario
e plantas industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM,
uma vez que, para o atendimento as normas técnicas de construcao e boas praticas de

fabricagdo, devem ser corrigidos ou esclarecidos o descrito abaixo.

Itens a serem corrigidos:

FISCAL DO SIM/POA
Carimbo do fiscal




2.14.2 - ABATEDOURO FRIGORIFICO DE AVES

Nome do proprietario ou Razao Social:
Classificacao do estabelecimento pretendido:
Endereco:

Data:

REQUISITOS

SIM

*NA

BARREIRA SANITARIA (lava botas, lavatorio de mios)

AREA DE HIGIENIZAGAO DE CAIXAS DE TRANSPORTE DE AVES E LOCAL PARA

ARMAZENAMENTO DE CAIXAS LIMPAS

AREA PARA HIGIENIZACAO DE VEICULOS

FABRICA E SILO DE GELO

CALDEIRA (AGUA QUENTE E FRIA NO INTERIOR DA INDUSTRIA)

PLATAFORMA DE RECEPCAO DAS AVES

AREA DE INSENSIBILIZACAQ

TUNEL DE SANGRIA

AREA DE ESCALDAGEM E DEPENAGEM

AREA DE EVISCERACAO

DEPARTAMENTO DE INSPECAO FINAL — DIF

RESFRIAMENTO DE CARCACA (PRE- CHILLER E CHILLER)

SISTEMA DE GOTEJAMENTO

SALA DE CORTES (ESPOSTEJAMENTO)-CLIMATIZADA

SALA PARA EMBALAGEM DE PRODUTOS

TUNEL DE CONGELAMENTO

CAMARA DE RESFRIAMENTO

CAMARA DE ESTOCAGEM DE CONGELADOS

CAMARA DE ESTOCAGEM DE RESFRIADOS

CAMARA DE CURA/CONSERVACAO MASSAS

ESTERILIZADORES DE FACA

MESAS ADEQUADAS A ATIVIDADE

DEPOSITO DE RESIDUOS (VISCERAS, CONDENACOES, PENAS)

SALA COZIMENTO DE PRODUTOS

SALA PARA LAVAGEM DE EQUIPAMENTOS

DEPOSITO PARA EMBALAGENS PRIMARIAS E ROTULAGENS

DEPOSITO PARA EMBALAGENS SECUNDARIAS

DEPOSITO PARA CONDIMENTOS

AREA PARA EXPEDICAO

AREA DE INDUSTRIALIZACAO CLIMATIZADA

SANITARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO




VESTIARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

AREA DE ACESSO DE FUNCIONARIOS DE AREA LIMPA COM GABINETE SANITARIO

AREA DE ACESSO DE FUNCIONARIOS DE AREA SUJA COM GABINETE SANITARIO

ESCRITORIO/ ADMINISTRACAO

SALA DO SIM

DEPOSITO DE PRODUTOS DE LIMPEZA

SALA PARA HIGIENIZACAO DE CAIXAS E UTENSILIOS DE USO INTERNO

SALA PARA DEPOSITO DE CAIXAS E UTENSILIOS DE USO INTERNO

REFEITORIO

LAVANDERIA

CERCA DE DELIMITACAO DO ESTABELECIMENTO

PAVIMENTACAO DAS AREAS DE CIRCULACAO DE PESSOAS E VEICULOS

*Nao se aplica

( ) APROVADO: Apos andlise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e
plantas industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o
presente projeto uma vez que atende as normas técnicas de construgdo e boas praticas
de fabricagdo, devendo, no entanto, ser providenciado o descrito abaixo.

() NAO APROVADO: Apoés analise da documentagdio, memorial econdmico sanitario
e plantas industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM,
uma vez que, para o atendimento as normas técnicas de constru¢do e boas praticas de

fabricagdo, devem ser corrigidos ou esclarecidos o descrito abaixo.

Itens a serem corrigidos:

FISCAL DO SIM/POA
CARIMBO DO FISCAL




2.14.3 - ABATEDOURO FRIGORIFICO DE BOVINOS
Nome do proprietario ou Razao Social:
Classificacdo do estabelecimento pretendido:
Endereco:

Data

REQUESITOS SIM NAO *NA

BARREIRA SANITARIA PARA AREA LIMPA (lava botas,lavatorio de mios)

BARREIRA SANITARIA PARA AREA SUJA (lava botas, lavatorio de maos)

AREA PARA HIGIENIZACAO DE VEICULOS

PLATAFORMA DE RECEBIMENTO DE MATERIA PRIMA

CALDEIRA (AGUA QUENTE E FRIA NO INTERIOR DA INDUSTRIA)

CURRAIS ( DISPONIBILIDADE DE AGUA)

AREA DE BANHO DE ASPERSAO (CORREDOR DE ABATE)

BOX DE INSENSIBILIZACAO

CANALETAS DE SANGRIA: LOCAL PARA DEPOSITO DE SANGUE

CANALETAS DE VOMITO

DEPOSITO DE COURO

DEPOSITO DE SAL

SALA DE CHIFRE E CASCOS

SALA DE TRIPARIA (AREA SUJA E AREA LIMPA, QUANDO HOUVE
BENEFICIAMENTO DE TRIPAS)

SALA DE BUCHARIA COM AREA LIMPA

AREA DE EVISCERACAO (INCIO DA NOREA)

MESA DE INSPECAO DAS VISCERAS

DEPARTAMENTO DE INSPECAO FINAL — DIF

CAMARA DE SEQUESTRO DO DIF

MESAS ADEQUADAS AS ATIVIDADES

ESTERILIZADORES DE FACA

LAVATORIOS DE MAOS NAS AREAS DE MANIPULACAO

SALA DE MIUDOS

CAMARA DE RESFRIAMENTO DE CARCACAS (-1 A 1°C)

SALA DE CORTES/DESOSSA CLIMATIZADA

CAMARAS FRIGORIFICAS PARA ESTOCAGEM DE PRODUTOS CONGELADOS

CAMARAS FRIGORIFICAS PARA ESTOCAGEM DE PRODUTOS RESFRIADOS

CAMARA DE CURA/CONSERVACAO MASSAS

SALA DE HIGIENIZACAO DE CAIXAS E UTENSILIOS

SALA DE DEPOSITO DE CAIXAS E UTENSILIOS HIGIENIZADOS

SALA DE SALGA E AREA DE VARAIS - CHARQUEADA




DEPOSITO PARA EMBALAGENS PRIMARIAS E ROTULAGENS

AREA PARA EMBALAGEM PRIMARIA

DEPOSITO PARA EMBALAGENS SECUNDARIAS

AREA PARA EMBALAGEM SECUNDARIA

DEPOSITO PARA CONDIMENTOS

PLATAFORMA PARA EXPEDICAO

SANITARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

VESTIARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

ESCRITORIO/ ADMINISTRACAO

SALA DO SIM

DEPOSITO DE PRODUTOS DE LIMPEZA

REFEITORIO

LAVANDERIA

CERCA DE DELIMITACAO DO ESTABELECIMENTO

PAVIMENTACAO DAS AREAS DE CIRCULACAO DE PESSOAS E VEICULOS

*Nao se aplica

() APROVADO: Apos andlise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e

plantas industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o

presente projeto uma vez que atende as normas técnicas de construgdo e boas praticas

de fabricagdo, devendo, no entanto, ser providenciado o descrito abaixo.

( ) NAO APROVADO: Apés analise da documentacdo, memorial econdmico sanitario

e plantas industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM,

uma vez que, para o atendimento as normas técnicas de construcao e boas praticas de

fabricagdo, devem ser corrigidos ou esclarecidos o descrito abaixo.

Itens a serem corrigidos:

FISCAL DO SIM/POA
CARIMBO DO FISCAL



2.14.4 - ABATEDOURO FRIGORIFICO DE SUINOS
Nome do proprietario ou Razao Social:

Classificacdo do estabelecimento pretendido:

Endereco:
Data:
REQUESITOS SIM NAO *NA
BARREIRA SANITARIA PARA AREA LIMPA (LAVA BOTAS E LAVATORIOS DE
MAOS)

BARREIRA SANITARIA PARA AREA SUJA (LAVA BOTAS E LAVATORIOS DE MAOS)

AREA PARA HIGIENIZACAO DE VEICULOS

PLATAFORMA DE RECEBIMENTO DE MATERIA PRIMA

CALDEIRA (AGUA QUENTE NO INTERIOR DA INDUSTRIA)

POCILGA ( COBERTURA E DISPONIBILIDADE DE AGUA)

CORREDOR DE ABATE COM AREA DE BANHO DE ASPERSAO

BOX DE INSENSIBILIZACAO

AREA DE SANGRIA LOCAL PARA DEPOSITO DE SANGUE

AREA DE LAVACAO DE CARCACAS (APOS SANGRIA E ESCALDAGEM)

AREA DE ESCALDAGEM (NECESSARIO TANQUE DE ESCALDAGEM)

AREA DE DEPILAGEM

AREA DE CHAMUSCAMENTO

AREA DE EVISCERACAO (LINHAS DE INSPECAO)

MESA DE INSPECAO DAS VISCERAS

DEPARTAMENTO DE INSPECAO FINAL — DIF

DEPOSITOS DE RESIDUOS DO ABATE

MESAS ADEQUADAS AS ATIVIDADES

ESTERILIZADORES DE FACA

LAVATORIOS DE MAOS NAS AREAS DE MANIPULACAO

AGUA QUENTE E FRIA NO INTERIOR DA INDUSTRIA

SALA DE VISCERAS VERMELHAS

TRIPARIA — ZONA SUJA E ZONA LIMPA (QUANDO HOUVER BENEFICIAMENTO DE
TRIPAS)

CAMARA DE RESFRIAMENTO DE CARCACAS

CAMARAS FRIGORIFICAS PARA ESTOCAGEM DE PRODUTOS CONGELADOS

CAMARAS FRIGORIFICAS PARA ESTOCAGEM DE PRODUTOS RESFRIADOS

CAMARA DE CURA/CONSERVACAO MASSAS

CAMARA PARA ESTOCAGEM DE MATERIA PRIMA CONGELADA

CAMARA PARA ESTOCAGEM DE MATERIA PRIMA RESFRIADA

SALA DE CORTES/DESSOSA (CLIMATIZACAO)

SALA ESPECIFICA PARA COZIMENTO DE PRODUTOS

SALA DE DEFUMACAO COM ANTESSALA (FUMEIROS OU ESTUFAS)




SALA DE MATURACAOQ/SECAGEM

SALA DE DEPOSITO DE PRODUTOS DEFUMADOS/MATURADOS

BANHARIA

SALA PARA HIGIENIZACAO DE CAIXAS E UTENSILIOS

SALA DE DEPOSITO DE CAIXAS E UTENSILIOS

SALA DE SALGA

DEPOSITO PARA EMBALAGENS PRIMARIA E ROTULAGENS

AREA PARA EMBALAGEM PRIMARIA

DEPOSITO PARA EMBALAGENS SECUNDARIAS

AREA PARA EMBALAGEM SECUNDARIA

DEPOSITO PARA CONDIMENTOS

DEPOSITO PARA ENVOLTORIOS

PLATAFORMA PARA EXPEDICAO

SANITARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

VESTIARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

ESCRITORIO/ ADMINISTRACAO

SALA DO SIM

DEPOSITO DE PRODUTOS DE LIMPEZA

REFEITORIO

LAVANDERIA

CERCA DE DELIMITACAO DO ESTABELECIMENTO

PAVIMENTACAO DAS AREAS DE CIRCULACAO DE PESSOAS E VEICULOS

*Nao se aplica

( ) APROVADO: Apoés andlise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e
plantas industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o
presente projeto uma vez que atende as normas técnicas de construgdo e boas praticas
de fabricacdo, devendo, no entanto, ser providenciado o descrito abaixo.

() NAO APROVADO: Apoés analise da documentagdio, memorial econdmico sanitario
e plantas industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM,
uma vez que, para o atendimento as normas técnicas de constru¢do e boas praticas de

fabricacdo, devem ser corrigidos ou esclarecidos o descrito abaixo.

Itens a serem corrigidos:

FISCAL DO SIM/POA
CARIMBO DO FISCAL




2.14.5 - GRANJA LEITEIRA, QUEIJARIA, POSTO DE REFRIGERACAO E
UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE LEITE E DERIVADOS

Nome do proprietario ou Razao Social:
Classificacao do estabelecimento pretendido:
Endereco:

Data:

REQUESITOS

SIM

*NA

BARREIRA SANITARIA (LAVA BOTAS, LAVATORIOS DE MAOS)

AREA DE RECEBIMENTO DO LEITE COM PROJECAO DA COBERTURA PARA
ABRIGAR OS VEICULOS

LABORATORIO FISICO-QUIMICO

AREA PARA O TANQUE DE RECEPCAOQ OU SILO DE RESFRIAMENTO DO LEITE

DEPENDENCIA DE LAVAGCAO DOS VASILHAMES/LATOES SALA DE GUARDA
VASILHAMES/LATOES HIGIENIZADOS

ESPACO RESERVADO PARA O CONJUNTO DE PASTEURIZACAO A PLACAS

SALA PARA HIGIENIZACAO DE CAIXAS PLASTICAS INTERNAS

SALA PARA GUARDA DE CAIXAS PLASTICAS LIMPAS

SALA DE INDUSTRIALIZACAO (MESAS ADEQUADAS PARA MANUSEIO, TANQUES
PARA COAGULAGAO DE QUEIJOS, DRENO PRENSA, CONJUNTO DE PRENSAS,
CONJUNTO DE FORMAS PARA QUEIJO, MAQUINA PARA MOLDAGEM DA
MUSSARELA, ETC.)

DEPOSITO PARA INSUMOS (COM OCULO DE ABASTECIMENTO)

CAMARA DE SALGA DO QUEIIO

CAMARA DE SECAGEM DO QUENO

CAMARA(S) DE MATURACAO DOS QUEIIOS

SALA EM CONJUNTO PARA IOGURTE E BEBIDA LACTEA

SALA PARA MANTEIGA

SALA PARA DOCE DE LEITE, REQUEIJAO E QUELJO FUNDIDO

SALA EM CONJUNTO PARA RICOTA E QUEIJO MINAS

SALA PARA QUEIJO RALADO

SALA DE FATIAMENTO DOS QUELJOS CLIMATIZADA

SALA PARA EMBALAGEM DO PRODUTO (EMBALAGENS PRIMARIAS)

DEPOSITO PARA EMBALAGENS PRIMARIA E ROTULAGENS

SALA PARA EMBALAGEM SECUNDARIA

DEPOSITO PARA EMBALAGEM SECUNDARIA

CAMARA DE ESTOCAGEM DE PRODUTOS PRONTOS

AREA DE EXPEDICAO COM PROJECAO DA COBERTURA PARA ABRIGAR VEICULOS

DEPOSITO DE SORO DE LEITE

SISTEMA DE AQUECIMENTO DE AGUA (CALDEIRA/OUTRO: )




AREA DE LAVACAO E HIGIENE DE VEICULOS TRANSPORTADORES DE MATERIA-
PRIMA

AGUA FRIA E QUENTE ABUNDADNTE EM TODAS AS DEPENDENCIAS DE
MANIPULACAO E PREPARO DE PRODUTOS COMESTIVEIS E NAO COMESTIVEIS

SANITARIOS E VESTIARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

ESCRITORIO/ ADMINISTRACAQ

SALA DO SIM

DEPOSITO DE PRODUTOS DE LIMPEZA

REFEITORIO

LAVANDERIA

CERCA DE DELIMITACAO DO ESTABELECIMENTO

PAVIMENTACAO DAS AREAS DE CIRCULACAO DE PESSOAS E VEICULOS

* Nao se aplica

( ) APROVADO: Apos andlise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e
plantas industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o
presente projeto uma vez que atende as normas técnicas de construgdo e boas praticas
de fabricagdo, devendo, no entanto, ser providenciado o descrito abaixo.

() NAO APROVADO: Apoés analise da documentagdio, memorial econdmico sanitario
e plantas industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM,
uma vez que, para o atendimento as normas técnicas de construgdo e boas praticas de

fabricacdo, devem ser corrigidos ou esclarecidos o descrito abaixo.

Itens a serem corrigidos:

FISCAL DO SIM/POA
CARIMBO DO FISCAL




2.14.6 — UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE PRODUTOS DE ABELHAS

Nome do proprietario ou Razao Social:
Classificacao do estabelecimento pretendido:
Endereco:

Data:

REQUESITOS

SIM

*NA

SETOR DE RECEPCAO‘DE MELGUEIRAS (SO OS QUADROS DAS MELGUEIRAS
PODEM TER ACESSO A AREA DEMANIPULACAO)

LABORATORIO PARA ANALISES DE ROTINA (MATERIA-PRIMA)

BARREIRA SANITARIA (EM TODOS OS ACESSOS AO INTERIOR DA INDUSTRIA;
PREFERENCIALMENTE UMA UNICA ENTRADA)

SISTEMA DE AQUECIMENTO DE AGUA (CALDEIRA/OUTRO )

SETOR DE MANIPULAGAO, EQUIPAMENTOS [CENTRIFUGA, DECANTADOR, FILTRO
— PENEIRA OU FILTRO SOB PRESSAO, MESA COLETORA, HOMOGENEIZADOR DO
MEL (MANUAL/MECANICO), ENVASADOR

SETOR DE DESCRITALIZACAO

SETOR DE LAVACAO DOS VASILHAMES E UTENSILIOS

SETOR DE GUARDA MATERIAIS HIGIENIZADOS

DEPOSITO PARA EMBALAGENS E ROTULAGENS DE USO DIARIO

SALA PARA ARMAZENAMENTO DO PRODUTO PRONTO/EXPEDICAO

AREA DE EXPEDICAO COM PROJECAO DA COBERTURA PARA ABRIGAR VEICULOS

DEPOSITOS DE EMBALAGEM PRIMARIA

DEPOSITOS DE EMBALAGEM SECUNDARIA

SANITARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

VESTIARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

ESCRITORIO/ ADMINISTRACAO

SALA DO SIM

DEPOSITO DE PRODUTOS DE LIMPEZA

REFEITORIO

LAVANDERIA

CERCA DE DELIMITACAO DO ESTABELECIMENTO

PAVIMENTACAO DAS AREAS DE CIRCULACAO DE PESSOAS E VEICULOS

* Nao se aplica

( ) APROVADO: Apoés andlise da documentagdo, memorial econdmico sanitirio e

plantas industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o

presente projeto uma vez que atende as normas técnicas de construgdo e boas praticas

de fabricacdo, devendo, no entanto, ser providenciado o descrito abaixo.

() NAO APROVADO: Apoés analise da documentagdo, memorial econdmico sanitario

e plantas industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM,




uma vez que, para o atendimento as normas técnicas de constru¢do e boas praticas de

fabricacdo, devem ser corrigidos ou esclarecidos o descrito abaixo.

Itens a serem corrigidos:

FISCAL DO SIM/POA
CARIMBO DO FISCAL




2.14.7 - ABATEDOURO FRIGORIFICO DE PESCADO, UNIDADE DE

BENEFICIAMENTO DE PESCADO E PRODUTOS DE PESCADO, ESTACAO
DEPURADORA DE MOLUSCOS BIVALVES, BARCO FABRICA

Nome do proprietario ou Razao Social:
Classificacdo do estabelecimento pretendido:
Endereco:

Data:

REQUISITOS

SIM

NAO

*NA

BARREIRA SANITARIA (LAVATORIOS DE BOTAS, LAVATORIOS DE MAOS)

AREA DE RECEPCAO DA MATERIA-PRIMA COBERTA
- CAMARA DE ESPERA

- TANQUE DE DEPURACAO

- EQUIPAMENTO DE LAVAGEM (CILINDRO, ESTEIRA)

TANQUE DE INSENSIBILIZACAO (QUANDO APLICAVEL)

AREA PARA LAVAGEM DE CAIXAS DA AREA EXTERNA E LOCAL PARA
ARMAZENAMENTO DAS CAIXAS LIMPAS

FABRICA E SILO DE GELO

SALA DE EVISCERACAO/FILETAMENTO

AREA PARA DEPOSITO DE RESIDUOS

SALA ESPECIFICA PARA MANIPULACAO DE MOLUSCOS

TUNEL DE CONGELAMENTO

DEPOSITO PARA INGREDIENTES

SALA ESPECIFICA PARA COZIMENTO DE PRODUTOS

SALA PARA EMBALAGEM PRIMARIA (OU ENVASAMENTO) DOS PRODUTOS

DEPOSITO PARA EMBALAGENS PRIMARIAS E ROTULAGENS

AREA PARA EMBALAGEM SECUNDARIA

DEPOSITO DE EMBALAGEM SECUNDARIA

CAMARA DE ESTOCAGEM DE PRODUTO PRONTO RESFRIADO

CAMARA DE ESTOCAGEM DE PRODUTO PRONTO CONGELADO

AREA PARA EXPEDICAO COBERTA

SALA DE HIGIENIZACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

SALA DE GUARDA DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS HIGIENIZADOS

DEPOSITO DE PRODUTOS DE LIMPEZA

LAVANDERIA

REFEITORIO

*Nao se aplica




( ) APROVADO: Apos analise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e
plantas industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o
presente projeto uma vez que atende as normas técnicas de construgdo e boas praticas
de fabricacdo, devendo, no entanto, ser providenciado o descrito abaixo.

() NAO APROVADO: Apoés analise da documentagdo, memorial econdmico sanitario
e plantas industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM,
uma vez que, para o atendimento as normas técnicas de constru¢do e boas praticas de

fabricagdo, devem ser corrigidos ou esclarecidos o descrito abaixo.

Itens a serem corrigidos:

FISCAL DO SIM/POA
CARIMBO DO FISCAL




2.14.8 - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO

GRANJA AVICOLA E UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE OVOS E

DERIVADOS

Nome do proprietario ou Razao Social:
Classificacdo do estabelecimento pretendido:
Endereco:

Data:

REQUISITOS

SIM

NAO

*NA

BARREIRA SANITARIA (LAVATORIOS DE BOTAS, LAVATORIOS DE MAOS)

AREA DE RECEPCAO DA MATERIA-PRIMA COBERTA

AREA DE DEPOSITO DA MATERIA-PRIMA

CAMARA DE CONGELAMENTO DE MATERIA PRIMA

AREA E EQUIPAMENTO PARA OVOSCOPIA (GALINHA)

AREA PARA LIMPEZA E CLASSIFICACAO DOS OVOS

SALA ESPECIFICA PARA COZIMENTO DE PRODUTOS E DESCASQUE DOS OVOS

SALA DE QUEBRA DE OVOS (CLIMATIZADA)

SETOR DE INDUSTRILIZACAO (OVOS DESIDRATADOS, OVOS
LIOFILIZADOS/LIOFILIZACAO, ESTERELIZACAO)

LAVATORIOS DE MAOS NAS AREAS DE MANIPULACAO (DEVIDAMENTE
EQUIPADOS)

DEPOSITO PARA INGREDIENTES

SALA PARA EMBALAGEM PRIMARIA (OU ENVASAMENTO) DOS PRODUTOS

DEPOSITO PARA EMBALAGENS PRIMARIAS E ROTULAGENS

AREA PARA EMBALAGEM SECUNDARIA

DEPOSITO DE EMBALAGEM SECUNDARIA

DEPOSITO PARA PRODUTOS PRONTOS

AREA PARA EXPEDICAO COBERTA

SALA DE HIGIENIZACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

SALA DE GUARDA DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS HIGIENIZADOS

CAMARA DE RESFRIAMENTO DE PRODUTOS PRONTOS

CAMARA DE CONGELAMENTO DE PRODUTOS PRONTOS

DEPOSITO DE PRODUTOS DE LIMPEZA

DEPOSITO DE RESIDUO

ESCRITORIO/ADMINISTRACAO

SANITARIOS SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

VESTIARIO SEPARADOS FEMININO/MASCULINO

LAVANDERIA




REFEITORIO

*Nao se aplica

( ) APROVADO: Apoés analise da documentagdo, memorial econdomico sanitario e
plantas industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o
presente projeto uma vez que atende as normas técnicas de construcdo e boas praticas
de fabricagdo, devendo, no entanto, ser providenciado o descrito abaixo.

() NAO APROVADO: Apbés analise da documentagdio, memorial econdmico sanitario
e plantas industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM,
uma vez que, para o atendimento as normas técnicas de constru¢do e boas praticas de

fabricacdo, devem ser corrigidos ou esclarecidos o descrito abaixo.

Itens a serem corrigidos:

FISCAL DO SIM/POA
CARIMBO DO FISCAL




2.15- LAUDO TECNICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

1. IDENTIFICACAO
Estabelecimento/denominacao:
Enderego completo:
Numero SIM:
Classificac¢dao do Estabelecimento:
Registrado? SIM ()NAO ()  Data do Registro:
Localizagdo: Zona urbana ( ) Suburbana () Rural ()
Circulagio de veiculos internos: SIM () NAO ()
Pavimentagdo das areas circundantes: SIM () NAO ()
Condic¢ao do responsavel pela exploragao: Proprietario ( ) Arrendatario ()
Inspegao permanente () Inspecao periddica ()
Detalhes de constru¢do: Ano de construgao: Ano da ultima reforma:
Estilo da construgdo: Vertical () Horizontal ()
Apreciagdo geral da constru¢do Boa () Regular () Precaria ()

Tem Responsavel Técnico, a frente da dire¢do dos trabalhos industriais: Sim () Nao ()

2. CAPACIDADE DO ESTABELECIMENTO
Funciona sdbados, domingos e feriados: Sim () Nao ()
Capacidade maxima de recebimento em quilos ou litros:
Produgao diaria em quilos ou litros: Produgdao mensal em quilos ou litros:
Numero de operarios: homens: mulheres:
Meio de transporte da matéria prima: Rodoviario ( ) Ferroviario ( ) Tra¢do animal ()

Outros ( ):

3. DEPENDENCIAS
Plataforma de recepc¢do de matéria prima: Sim () Nao ()
Independente da expedi¢do: Sim () Nao ()
Natureza do piso: Paralelepipedo () Ferro () Concreto () Gressit ou similar ( ) Lajotas (
) Liga de epoxi ( ) Outros ( ):
Pé-direito conforme projeto aprovado? Sim () Nao ()

Altura da plataforma conforme projeto aprovado? Sim () Nao ()



Impermeabilizacdo das paredes: Gressit ou similar ( ) azulejo ( ) cimento liso ( )

outros

Cobertura: Estrutura: Metalica () Telhas a vista () Aluminio ( ) Amianto ( ) Lage ()
Lavagem de utensilios: Sim () Nao ( ); Manual ( ) Mecanica ()

Instalagdes d’agua para limpeza Sim () Nao ()

Instalagdes de vapor para limpeza: Sim () Nao ()

Escoamento das aguas de limpeza: Suficiente ( ) Insuficiente () Precario ()

Iluminagao artificial satisfaz: Sim (') Nao ()

Iluminagao natural suficiente: Sim () Nao ()

Laboratorio de recepgao:

Caracteristicas fisicas satisfatorias: Sim () Nao ()

Equipamentos para andlises de rotina: Completos ( ) Incompletos ( ) Ausentes ( )

Numero de analistas:

4. EXPEDICAO
Dimensdes suficientes: Sim () Nao ()
Caracteristicas fisicas regulamentares: Sim () Nao ()

Estado geral de conservacao e higiene satisfazem: Sim () Nao ()

5. SISTEMA DE FRIO
Estado geral de conservacdo, manutencao, higiene do local e equipamentos satisfatorios:

Sim () Ndo ()

6. PRODUCAO DE VAPOR
Caldeira: Sim () Nao ( ); Baixa pressao ( ) Alta pressao ()
No corpo do edificio: Sim () Nao ()
Alimentagdo: Oleo () Lenha ()

Pressao de vapor suficiente: Sim () Nao ()

7. DEPENDENCIAS AUXILIARES
Sede para inspecao: Sim () Nao ()
Vestidrios e sanitarios com dimensoes suficientes:
Vestiarios e sanitarios separados do corpo industrial: Sim () Nao ()

Almoxarifado: Sim () Nao ()



Escritorio: Sim () Nao ()

Local para refeigdes: Sim () Nao ()

8. AGUA DE ABASTECIMENTO
Procedéncia: Rede publica () Poco raso () Pogo profundo () Superficie ()
Tratamento: Sim () Nao ()
Volume disponivel suficiente: Sim () Nao ()
Qualidade dentro dos padrdes fisico-quimicos regulamentares: Sim ( ) Nao ( )
Qualidade dentro dos padrdes microbioldgicos regulamentares: Sim () Nao ()

Data de remessa da ultima amostra de 4gua para exame laboratorial:

9. REDE DE ESGOTOS
Tratamento prévio: Sim () Nao ()
Vazio suficiente: Sim () Nao ()

Tanque de sedimentagdo: Sim () Nao ()

10. FORCA E LUZ
Constancia: Permanente () Lapsos ocasionais () Falta ()
Carga: Suficiente () Insuficiente ()

Gerador proprio: Sim () Nao ()

11. MEIO DE TRANSPORTE DE MATERIA PRIMA
Caminhao: Isotérmico ( ) Comum ( ) Unidade frigorifica () CO2 ()

Local para lavagem de veiculos: Sim () Nao ( ); Satisfaz () Insatisfaz ()

12. MEIO DE TRANSPORTE DE PRODUTOS

Veiculo: Isotérmico () Comum ()

13. DELIMITACAO DO ESTABELECIMENTO
Cerca: Muro () Outros ( ):

14. CONCLUSAO:
() Estabelecimento compativel com o projeto aprovado e possui condi¢des gerais para

inicio das atividades.



() Estabelecimento NAO compativel com o projeto aprovado, devera providenciar a

correcdes descritas abaixo para entdo solicitar nova vistoria:

Campo Bonito, ....... de....... de 20...

Fiscal do SIM/POA

Carimbo do Fiscal



2.16 — CERTIFICADO DE REGISTRO CERTIFICADO

Certifica que a empresa , localizada em

o

, , no Municipio

, inscrita no CNPJ/CPF sob o n°

¢ um empreendimento registrado no

Servigo de Inspe¢do Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA) de

, registrado sob o n° , classificado como

O estabelecimento foi inspecionado, encontrando-se apto as condigdes higi€nicas e
sanitarias, a produzir e comercializar os produtos de origem animal descritos no

certificado de registro de produtos emitido pelo SIM.

Campo Bonito,  de de 20

Meédico Veterinario Responsavel pelo SIM
CRMV n°




